





(&) (¥) LA SALADE

UN ASSORTIMENT DE JEUNES POUSSES

LE POTAGE

UNE SOUPE ELABOREE AVEC DES PRODUITS FRAIS
SELON LA SAISON

(&) (¥) LA MELEE

DES CRUDITES SAISON DECLINEES EN PALETTE COLOREE

LA TRUITE FUMEE

DELICATEMENT FUMEE PAR NOS SOINS

LE FEUILLETE

UNE SAUCE AUX CHAMPIGNONS
UN FEUILLETE TOURE 6 FOIS PAR LE PATISSIER

(&) (¥) LABELLEVUE Entrée
Plat

UNE COPIEUSE SALADE COMPOSEE
DE JAMBON BLANC, CEUF, GRUYERE ET CROUTONS

(&) (¥) LA VIANDE SECHEE

UN RUMSTECK DE BCEUF SALE FUME ET SECHE SUR PLACE
AU GRAND AIR DE LA VALLEE

(&) (¥)LE FOIE GRAS
UNE TERRINE DE FOIE GRAS DE CANARD PARFUMEE AU VIN DOUX SUISSE
PAIN BRIOCHE ET COMPOTEE D’OIGNONS

8.50

11.50

12.-

16.-

16.-

16.-
25.-

15.50.

22.50



e viande
Tl pocoson

@ @@ LES FRITES

UNE COPIEUSE PORTION DE FRI1ES FRAICHES MAISON

@@ ng) LES LEGUMES

UNE ASSIETTE DE LEGUMES SAISONNIERS CUISINES
FRITES FRAICHES MAISON SAUCE AUX CHAMPIGNONS

Q@ LE RISOTTO DE FREGOLA SARDA

ONCTUEUX AL DENTE
AU PARMESAN ET A LA CREME
PPRETE SELON LES SAISONS

PRINTEMPS AILS DES OURS ET POINTES D’ASPERGES
ETE LEGUMES DU SOLEIL GRILLES
AUTOMNE / HIVER MORILLES ET COURGE

@ LA TOMME VAUDOISE

UN FROMAGE GRATINE
PRESENTE AVEC UN FEUILLETE
SALADE, CRUDITES ET FRITES FRAICHES MAISON

8.50

20.-

27.-
27.-
33.-

26.-



Les Pocosons

@ @ LA TRUITE 31.-

UN PAVE GRILLE, ROSE A CCEUR
UNE SAUCE TZATZIKI EN CHAUD ET FROID

LES PERCHES 32.-

DES FILETS POELES A 'UNILATERAL
UNE SAUCE TARTARE AUX CONDIMENTS ET FINES HERBES

@ @ LA FERA 33.-

UN FILET DE POISSON DU LAC POELE
DES AMANDES TORREFIEES ET UN BEURRE AU GOUT NOISETTE

@ LE BROCHET 39.50

UNE CHAIR TENDRE ET DELICATE

RETIREE ET DESARETEE SOIGNEUSEMENT

SUR UN POISSON DU LAC ROTI ENTIER AU FOUR
UNE SAUCE CITRONNEE

Tous nos plats sont accompagnés de frites fraiches maison et légumes du moment

Supplément sauce beurre citronné 3.-



LE POULET

UN SUPREME CUIT A BASSE TEMPERATURE
UNE SAUCE CREME AU VIN JAUNE (SPECIALITE DU JURA)

@) (¥) LE CHEVAL

UNE PIECE DU BOUCHER GRILLEE SIMPLEMENT
SAUCE CAFE DE PARIS

LE COCHON

LA TRADITIONNELLE COTE DE PORC SUISSE CROUSTILLANTE
SERVIE AVEC UNE SAUCE FORESTIERE
CUITE A BASSE TEMPERATURES ET ROTIE AU FOUR

LE BCEUF

UNE ENTRECOTE EXCLUSIVEMENT ISSUE DE RACE A VIANDE DE PREMIERE QUALITE
TAILLEE DANS LALOYAU ET ENTIEREMENT PLUCHEE, SERVIE A LA CUISSON SOUHAITEE
ACCOMPAGNEE D’UNE SAUCE AUX 47 INGREDIENTS

29.-

31.-

35.--

37.50

Tous nos plats sont accompagnés de frites fraiches maison et légumes du moment



Les Desoents

LA VITRINE DU PATISSIER

A PARTIR DE 6.50

’ASSORTIMENT DE FROMAGES DE LA REGION 11.-

e Yetetcon

LES PERCHES 18.-
ou

LE STEACK DE BCEUF

UNE BOULE DE GLACE AU CHOIX

Tous nos plats sont accompagnés de frites fraiches maison et légumes du moment



LE FEUILLETE 48.-

ou

LA VIANDE SECHEE

LA TRUITE

ou

LE POULET

LA VITRINE DU PATISSIER

ou

2 BOULES DE GLACE AU CHOIX

ou

L'ASSORTIMENT DE FROMAGES DE LA REGION

7%%2// .

LE FOIE GRAS DE CANARD | 62.-

ou

LA TRUITE FUMEE

LE BROCHET

ou

LE BOEUF

LA VITRINE DU PATISSIER

ou

2 BOULES DE GLACE AU CHOIX

ou

L'ASSORTIMENT DE FROMAGES DE LA REGION

Tous nos plats sont accompagnés de frites fraiches maison et légumes du moment



LA SALADE

ou

LE POTAGE

LES PERCHES

37.-

Tous nos plats sont accompagnés de frites fraiches maison et légumes du moment

Supplément sauce beurre citronné

LA SALADE
ou

LE POTAGE

PAVE D’ENTRECOTE EXTRA TENDRE

3 SAUCES ET FRITES FRAICHES MAISON
ou

PAVE DE TRUITE SUR PEAU
3 SAUCES MAISON ET RIZ

3.-

250 gr. 39.- avec entrée / sans 33.-
350 gr. 48.- avec entrée / sans 42.-

250gr. 38.- avec entrée / sans 32.-
350 gr. 47.- avec entrée / sans 41.-



Sar Hinimam 2 pernsonnes

Sur résenvation uniguement Prix par pendonne
BROCHET ENTIER DU LAC 100gr. | 13.-

SERVI EN FILETS DESARETES

SAUCE AU BEURRE CITRONNE

Sun nésenvation (macs demandey, act-on jamais) Prix par personne

LA SALADE 42 -Boeuf ~
ou | 38.-Boeuf/ Poulet
LE POTAGE

FONDUE BELLEVUE Facon Glareyarde

VIANDE FRAICHE EPICEE 250 gr.
SAUCES ET FRITES FRAICHES MAISON

LA CASSOLETTE 40.-

3 PAVES D’ENTRECOTE DE BCEUF SUR UNE SAUCE CREME AUX FINES HERBES
SERVI EN POELON SUR RECHAUD



DISPO FREE GLUTEN & LACTOSE

LES METS PORTANT DES SYMBOLES PEUVENT
ETRE ADAPTES POUR RESPECTER VOS
INTOLERANCES, VEUILLEZ UINDIQUER

A VOTRE SERVEUR.

LES RISQUES DE CONTAMINATION CROISEES
NE PEUVENT PAS ETRE EXCLUS, EN CAS
D’ALLERGIE GRAVE

MERCI DE LE SIGNALER

LES METS PROPOSES SUR CETTE CARTE
SONT ENTIEREMENT ELABORES SUR PLACE A
PARTIR DE PRODUITS BRUTS ET DE PRODUITS
TRADITIONNELS EN CUISINE SELON LES
CRITERES DU LABEL FAIT MAISON ETABLI PAR
LA FEDERATION ROMANDE DES
CONSOMMATEURS (FRC), GASTROSUISSE, LA
SEMAINE DU GOUT ET SLOW FOOD.

@ @

LACTOSE FREE

Disponible

GLUTEMN FREE

Retroavey wos produits favonis a. ¢ emponté dans

Products brate

+  TOUS LES LEGUMES SONT DE PREMIERE
GAMME : EPLUCHES, TAILLES, BLANCHIS ET
CUISINES SUR PLACE, Y COMPRIS LES POMMES
DE TERRE EMPLOYEES POUR LES FRITES.

* LA VIANDE DE BOEUF EST ISSUE D’ALOYAUX
RECUS ENTIERS, ON Y TRANSFORME LES
FILETS, LES RUMSTECKS ET LES ENTRECOTES.

LES FILETS ET PAVES DE TRUITE SONT ISSUS DE
GROSSES TRUITES D’ENVIRON 3 KG REGUES
ENTIERES ET FRAICHES.

+ LA FERA EST PECHEE SUR LE LAC DE JOUX, ELLE
EST LIVREE FRAICHE CHAQUE JOUR, ON LA
DESARETE SOIGNEUSEMENT SUR PLACE.

+  LE BROCHET EST ISSU DE LA PECHE SUR LE LAC
DE JOUX, LES POISSONS SONT LIVRES
REGULIEREMENT, ECAILLES, VIDES, EBARBES
PUIS ROTIS ENTIERS AU FOUR, C’EST ENSUITE
UEQUIPE DU SERVICE QUI LES DESARETE
SOIGNEUSEMENT POUR QUE LA CUISINE
PUISSE LES EMPLOYER.

+  TOUTES LES SAUCES OU MAYONNAISES SONT
REALISEES MAISON AVEC DES PRODUITS
BRUTS.

+  LES PATES FEUILLETEES PRESENTEES SONT
ELABOREES MAISON PAR LE PATISSIER ET SONT
ISSUES D’UNE TECHNIQUE A 6 TOURS.

+  LES BRIOCHES, BLINIS ET AUTRES SPECIALITES
DE PAIN ACCOMPAGNANT CERTAINES ENTREES
SONT EGALEMENT FABRIQUEES PAR LE
PATISSIER.

+  TOUS LES DESSERTS PRESENTES EN VITRINE
SONT REALISES PAR LE PATISSIER Y COMPRIS
LES PATES DE BASE : FEUILLETEE, BRISEE,
SABLEE...

POUR LE POISSON, VEUILLEZ NOUS EXCUSER SI LA
PECHE N’EST PAS FRUCTUEUSE CERTAINS JOURS,
NOUS POURRONS VOUS PROPOSER DU POISSON
DU LAC LEMAN PAR EXEMPLE.

POUR LE FROMAGE ET LE BEURRE,
NOUS  TRAVAILLONS  AVEC LA
FROMAGERIE HAUSER AU LIEU, NOUS
SOMMES LIVRES CHAQUE SEMAINE.

POUR LES CHAMPIGNONS, PENDANT LA
PLEINE SAISON, NOUS TRAVAILLONS PAR LE
BIAIS D’UN CEUILLEUR.

MALGRE NOTRE VOLONTE A VOUS
PROPOSER DES PRODUITS FAUTS MAISON ET
ISSUS DE PRODUITS BRUTS, DANS UN ESPRIT
DE TRANSPARENCE,

NOUS VOUS  FAISOSNS PART  DES
EXCEPTIONS SUIVANTES :

+ LE PAIN (CUIT SUR PLACE)

* LES GLACES

7am€'eg«¢e' ‘e voud remencee

De votre wisite !



